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[ PRANZO DI GALA AL «DANTE ZAPPA» ]

L’Unita si celebra a tavola
hello spirito dell’Artusi

Gli studenti dell’Istituto alberghiero ai fornelli con gli chef

BORMIO Grande festa, ieri all’isti-
tuto alberghiero “Dante Zappa” di
Bormio, per celebrare i 150 anni del-
'unita d’Ttalia ed il centenario del-
la morte del grande chef Pellegrino
Artusi, autore de "La scienza in cu-
cina e I'arte di mangiar bene", pub-
blicazione definita come la “Bibbia”
della cucina italiana. Per I'occasio-
ne il dirigente scolastico Pinuccia
Tognoli Lazzeri - tra I'altro alla sua
“prima” ufficiale da quando & tor-
nata a reggere le sorti dell'istituto
dal gennaio scorso - ha fatto predi-
sporre un ricco e variegato meni fri-
colore dove nulla & stato lasciato al
caso. Dai colori verde bianco e ros-
s, ai sapori, all'abbinamento dei vi-
ni da quelli della Valtellina (con Ti-
rano coinvolta negli eventi storici
dal 1848 sin dopo la seconda guer-
ra mondiale) sino al “Malvasia” di
Sicilia, zona che ricorda le camice
rosse dei garibaldini. Arte, poesia,
storia e cultura gastronomica si so-
no unite in un mix esplosivo grazie
alle ricette di Pellegrino Artusi pre-
sentate dagli alunni delle classi ter-
ze cucina A e B con i loro docenti
Pietro Ruscio e Claudio Tognolini,
guarda caso uno del profondo sud
ed uno del nord Italia. Per questa ri-
correnza speciale del centenario del-
I’ Artusi, commensali speciali tanti
ex alunni dell’alberghiero di Bor-
mio, ora chef in prestigiosi hotel con
tanto di fascia verde per il merito
o rossa per I'anzianita acquisita sul
campo (oltre 25 anni di attivita), e

Allestito un ricco e variegato ment tricolore

numerosi nomi della cucina, su tut-
ti Mattias dell’'omonimo ristorante
di Livigno segnalato da tutte le gui-
de nazionali e stellato Michelin
2009. Dai crostini tricolore alle fan-
tasie di ortaggi, al risotto nero col-
le seppie alla fiorentina, al tonno in
gratella con i suoi contorni, tutto
presentato ed accompagnato da quel
motto di Massimo d’Azeglio “Ab-
biamo fatto I'Italia e adesso dobbia-
mo fare gli italiani”, Prima di seder-
si a tavola, d’obbligo il canto dell’in-
no di “Mameli” : «Questo rendez
vous - ha commentato Tognoli Laz-
zeri - & molto importante innanzi-
tutto perché celebriamo 'Italia uni-
ta che deve rimanere unita. Questo
non dev'essere solo un ideale, scrit-
to sulla carta, ma occorre traman-
darlo ai nostri giovani, dei giovani
Elroprio come quelli che, 150 anni

, hanno contribuito in maniera de-
terminare all'unita d'Italia». Con

tanto di spilla tricolore al petto, il
dirigente ha ricordato le ragioni sto-
riche e le motivazioni che hanno
fatto divenire I'Ttalia una realta uni-
ta e ringraziato in particolar modo
«i tanti graditi ospiti presenti, illu-
stri chef che hanno creduto nell’ar-
te culinaria e che oggi si presenta-
no insigniti di prestigiose medaglie
delle Federazioni di categoria». Si-
curamente un bel momento di con-
fronto e di crescita quello offerto dal
dirigente a margine del pranzo con-
viviale con spazi per domande da
parte degli alunni ed un suo inte-
ressamento affinché le categorie dei
grandi chef prendano a cuore i ra-
gazzi che si stanno apprestando ad
entrare in questo difficile quanto af-
fascinante mondo del lavoro. «Per-
sonalmente - ha concluso il dirigen-
te - penso che solo uniti siamo gran-
di e possiamo ancora crescere».
Daniela Gurini
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GREMITO

Auditorium gremito per la mat-
tinata di sensibilizzazione pro-
posta dall'istituto Fotolas




