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SARANNO FAMOSI

MARCO TRABUCCO

DISCEPOLIDIARTUSICON LAMEZZALUNAINMANO

tusi, il libro che 150 anni fa ha unito I'ltalia

delle pentole. Perché purlegatialla «loro» cu-
cinapiemontese lva(Battistello) eilmarito Mau-
rizio (Tassinari) amano svariare, nel loro pastifi-
cio-gastronomia «I Sapori» tra le ricette piu fa-
mose di tutte le regioni d’lialia, dal pesto ai can-
noli. Hanno cominciato afare pasta (eilresto) 25
annifaaMoncalieri,inostri, poinel 2003 sisono
trasferiti a Torino in pieno centro: «All'inizio
usavamoancora macchinari perinostri prodot-
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lva Battistello e
Maurizio Tassinari

ti - spiega Iva - adesso facciamo tuttoamano. Le
pasteeil resto: «5ial postodel tritatutto elettrico
usiamo la mezzaluna perché cosi il cibo non si
omogeinizza, né si surriscalda». Sui loro banchi
sialternanoinunanno, asecondadelle stagioni,
70 diversi tipi di paste ripiene e decine di piatti
(anche su ordinazione) salati e dolci. Con un fi-
losofia assoluta, la qualita. Da provare.
Pastificio-gastronomia [ Sapori, via San
Tommaso 12, Torino, tel. 011/530347
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