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Tasche vuote

e ipocrisia
gastronomica

CARLOCAMBI

BEN A Milano la prossima settimana ci
sara un gran chiacchiericcio attorno al
mangia e bevi. Si riuniscono alcuni dei
cuochi dello star system agli ordini di un
po’ di burattinai mediatici. Discutono
dei nuovi orizzonti della gastronomia.
Che porta ogni giorni i libri in tribunale.
Mai criticinonlo sanno. Ammetterlo sa-
rebbe, per gli organizzatori, segare il ra-
mo su cui stanno seduti. Po-

trebbe venire il sospetto

a chef e ristoratori che

questo genere di pro-

mozione ingrassi solo

chilafa. Purtroppo pero

i dati dicono che laristo-

razione italiana rischia di

sparire. Pub, bar, osterie

prevedono  un’ulteriore >
contrazione divolumi d'af- |
fariinquest'annodopoave- = / °

re perso in due anniil 15% di

fatturato. 115,6% dichiara che

chiudera. 1 ristoranti sono |

messi anche peggio. Il ;

38% dichiara che

ha perso coperti, il

43 che ¢ stabile e

soloil 19 haavuto -
unleggeroincre-

mento. Ma se si

guardano i fat-

turati si scopre :

che tutti han- | M

no perso (la

media & E 3
che loc- % '
cupazione sl
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I.lbero Gusto

e ridotta nel
65% dei ri-
storanti e
che l'indi-
cedifidu-
cia delle
imprese e precipitato di 14 punti. I risto-
ranti in Italia non sono mai stati cosi de-
pressi nonostante abbiano tirato la cin-
ghia, I prezzisono salitiappenadell'1,8%
afronte diun’inflazione generale che ga-
loppaoltreil 3 e ad aumenii di prezzo dei
fast food e nelle pizzerie che sono andati
oltre il 2,2%. In pit1 una recente indagine
della Fipe rivela che circail 10% deiristo-
ranti pensa di chiudere nel corso di que-
st’anno. Cio & un danno enorme per il
Paese, per la filiera agricola, per il turi-
smo. I ministri Gnudi (Turismo), Passe-
ra (Sviluppo) e Catania (agricoltura) do-
vrebbero pensarci perché se salta la ri-
storazione addio turismo, territorio,
agricoltura. Questo eil quadroverodel-
laristorazione inun paese doveireddi-
ti sono inchiodati a venti annifa e le fa-
miglie ormai al ristorante hanno ri-
nunciato. Ovviamente gli organizza-
tori di questi congressi e milieu me-
diaticodisupporto appartengono alla
gauche-caviar e non disdegnano af-

8 fattoisoldidegli sponsor, che poi

sono le multinazionali del
cibo, esigono contributi
dai cuochi e incassa-
no.Mail puntonone

r \ Questo. E' che in

questi  consessi
vanno in scena
due fenomeni
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perniciosi: il re-
visionismo e
l'ipocrisia  ga-
stronomici. Do-
po aver magnifi-
cato le cucine
molecolari, gli
esperimenti astru-
: siani (in opposizione
' alla cucina di Pellegrino
. Artusi) aver sancito la
~ minorita culturale della

ki nostracucina(...)

—

segue a pagina 20

(...) di territorio questi critici ora
esaltano la (radizione. Rivisitata
ben s'intende facendoci credere
cheelanuovafrontiera. Laveritae
un'altra. Alorola tagliatella al ragu
continua a fare un po’ schifo, ma
siccome nei ristoranti dei cuochi
d’artificio non ci va pill nessuno
ora i critic, per non restare senza
lavoro, riscoprono la tradizione.
Come vi spieghereste altrimenti
che il cuoco pitt famoso d'talia ha
abbassato le penne aprendo
un'osteria? O che altri facciano
scontiarrivando quasialmentitu-
ristico? Ecco questo e il revisioni-
smo. L'ipocrisia sta nel non pren-
dere atto che la ristorazione e in
una crisi profonda. 11 fallimento
dello star system attorno alla ga-
stronomia e in questo e nel raf-
fronto dei regimi fiscali d’Europa
sulla ristorazione e sul turismo.

Noi paghiamo il doppio dei fran-
cesi di Iva, tre punti piti degli spa-
gnoli, i ristoranti sono occhiuta-
mente oppressi dalla burocrazia.
Per non dire degli assurdi per cui
se bevete la bottiglia al tavolo 1'Iva
e al 10 per cento, se la portate via
intera sale al 21%. E ancora: a pe-
sare c'¢la scarsa professionalizza-
zione che i giovani ricevono dagli
istituti alberghieri, la nessuna
considerazione in cui e tenuto il
lavoro di chi cucina o manda vanti
il ristorante da parte dei territori
che nullafanno persostenerelari-
storazione di qualita. Ci sono dei
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ristoranti che, in perfetta solitudi-
ne, hanno generato delle microe-
conomie costituendo ['unico
mercato di sbocco per piccoli arti-
giani del cibo, per i contadini del

luogo.

La centralita economica della ri-
storazione e dell’ hotellerie in am-
bito turistico, che dovrebbe essere
il motore economico del Paese,
non passa attraverso inutili passe-
relle, maattraverso unarivendica-
zione di efficienza del sistema e di
defiscalizzazione dell’alimentare.
Va—per dime una - rotto 'equivo-
co della nostra folle legislazione
per cuilaristorazione sta nel com-
mercio, menire e artigianato. An-
che perché negare la manipola-
zionedelciboeritenereiristorato-
ri dei somministratori agevola un
fenomeno che con la crisi si sta
acuendo: molti ristoranti gla-
mour, anche i piti blasonati, si ri-
forniscono dai grandi distributori
di precotti e surgelati. Sololaristo-

razione rurale, e non sempre, an-
cora difende la filiera agricola. Lo
stato di profondissima crisi di
questo settore ¢ la dimostrazione
del fallimento della critica gastro-
nomica che chiusa nella sua ipo-
crita autoreferenzialita non é stata
capace di fare diventare la cucina
un valore culturale di questo pae-
se. Secifosseriuscitaforse oggiiri-
storanti non sarebbero costretti a
chiudere permancanzadiclientie
per eccesso di ostacoli. Mentre in
tutta Europa si cerca di difenderli
(laSvezia ha dimezzato le aliquote
Iva, laFranciale haabbassatedi 14
punti, la Grecia che sta messama-
lissimo non ha aggravato il fisco
sulle imprese turistiche) ricono-
scendone il valore da noi sono co-
stretti alla marginalita. La crisic’e,
manon e certo d'identita.
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rebbe, per gli organizzatori, segare il ra-
mo su cui stanno seduti. Po-
trebbe venire il sospetto

a chef e ristoratori che

questo genere di pro-

mozione ingrassi solo

chilafa. Purtroppo pero

i dati dicono che laristo-

razione italiana rischia di

sparire. Pub, bar, osterie
prevedono  un'ulteriore >
contrazione divolumid'af- | ~
fariin quest'annodopoave- = /
re perso in due anniil 15% di
fatturato. Il 5,6% dichiara che
chiudera. 1 ristoranti sono
messi anche peggio. I
38% dichiara che g

ha perso coperti,il
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IVA SU RISTORANTI E ALBERGHI

Paese Ristoranti  Alberghi
Francia * 5,5 5,5
Spagna 7 7/
Svezig** 12 12
Germania 7 7
Lussemburgo 3 3
Inghilterra 17,5 17,5
Belgio 12 6
Portogallo 12 5
Grecia 9 9
talia | 10 |

Datiin %

*La Francia ha abbassato I'lva sui ristoranti dal 19,6% al 5%
** La Svezia ha abbattuto I'lva su ristoranti e alberghi dal 25% al 12%
Nostra elaborazione su dati Eurostat PRG/L
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