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A palazzo Orfini il rione dell Aquila nera prevale in finale sul Contrastanga

Elogio dal presidente di Casa Artusi: ‘Meritate il riconoscimento Unesco

Gareggjare al

Convivio da manuale

P FOLIGNO

11 Rione Pugilli ha vinto “l'ultimo
cimento’ del Gareggiare dei Con-
vivi 2011, 36.a edizione del concor-
so gastronomico tra i rioni della
Giostra della Quintana.

Questo il verdetto del giurato d'ec-
cezione Giordane Conti, presiden-
te di Casa Artusi, al termine della
sfida di domenica sera a colpi di
saporl accompagnata da spettaco-
li di ottimo livello nella splendida
cornice della sala di palazzo Orfi-
ni. Alla fine, dunque, ha prevalso il
potaggio di cipolla con gamberi di
fiume proposto dal cuoco Daniele
Bianchini del Pugilli e presentato
con un'accattivante storia del Topi-
no, il fiume di Foligno. Una vitto-
ria di misura sul potaggio di tinca
dilago preparato da Filippo Artio-
li del Contr: astanga, proposto con
una piece dedicata al Re Carneva-
le. La serata, curata e diretta magi-
stralmente dal presidente della
Commissione artistica dell'Ente,
Stefano Trabalza, ha chiuso l'edi-
zione 2011 del Gareggiare, dedica-
ta ai potaggl, ed ha visto la parteci-
pazione di 64 commensali tutti in
abiti secenteschi compresi il gene-
rale Maurizio Mattei, comandan-
te del Centro nazionale di Selezio-
ne ¢ Reclutamento dell'Esercito,
l'assessore provinciale Stefano Feli-
gioni e l'assessore alla cultura Eli-
sabetta Piccolotti. Un altro succes-
so per la Quintana che anche do-

menica sera ha riproposto una mi-
rabile ricostruzione filologica del
banchetto barocco.

“Fino ad ora - ha commentato l'ar-
chitetto Giordano Conti - 1l ban-
chetto barocco lo avevo studiato

solo su hibri, ma questa sera ho
potuto viverlo fino in fondo. I due
rioni hanno dato vita ad una per-
fetta rappresentazione e scegliere
il vincitore ¢ stato davvero difficile.
La Quintana - ha aggiunto strap-

pando applausi - merita di essere
annoverata nel patrimonio imma-
teriale dell'Unesco soprattutto per
lo studio e la ricerca che mette in
campo. Siete depositari di una cul-
tura gastronomica di alto livello

che certifica come si vive bene a

Foligno. Oggi - ha concluso il presi-

dente di Casa Artusi - avete offer-

to un'eccellente prova di gastrono-

mia italiana proprio come quella
codificata dal grande Pellegrino
Artusi”,

Il presidente dell'Ente,
Domenico Metelli, aprendo il ban-

chetto ha voluto ringraziare Stefa-

no Trabalza per l'eccellente lavoro
svolto insieme a tutti 1 membn del-
la Commissione artistica, ha salu-
tato il giudice speciale Giordano
Conti e, a sorpresa, ha voluto pre-

miare gli hair stylist Walter e Chia-

ra Crucianelli per la continua e ap-
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passionata collaborazione con la
Quintana. Domenica sera, poco
prima della lettura del verdetto fi-
nale, ¢ stato svelato anche il tema
dell'edizione 2012: 1 dieci rioni do-
vranno cimentarsi sui pasticci e le
pastelle nelle due fasi di giugno e
di settembre secondo una formula
ormai vincente. Questo il menu
della serata conclusiva: Baccala
con sedano rapa battuti e triturati
finemente (primo servito di creden-
za), Potaggio di cipolla con gambe-
11 difiume e tortello farcito con cre-
ma di fegatelli passati al setaccio
tartufo profumo di arancia et cin-
namomo (primo servito di cucina,
rione Pugilli), altro potaggio di pe-
sce: tinca di lago (secondo servito
di cucina, Rione Contrastanga).
crostata de farro e uvetta (secondo
servito di credenza). 4
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Il tema del 2012
della gara quintanara
e paslicci e pastelle

Commensali In abiti barocchi 64 ospiti a
palazzo Orfini, fra cui 'assessore provinciale
Stefano Feligioni, 'assessore alla cultura
Elisabetta Piccolotti e il generale Maurizio
Mattei (fofo Marco Cardinal)




