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M& M Festa Artusiana

[.a cucina italiana
(e artusiana) nel mondo

La cucina ambasciatrice del made in Italy all’estero: incontro di identita, contami-
nazioni di successo. E nel frattempo a Manila l'apertura di Casa Artusi Filippine

di Filippo Fabbri

Casa Artusi nel mondo Sopro Alberto
Capatti, sotto una vedute delia rocca di Forlim-
popoli ph Enrico Filppl. Nello pagina a fianco

stud jella cucing = ana wiitat di Casa Art

un’immagine di Casa Artusi nelie Filippine con  ‘Quale ruclo hanno avuto gli italiani emigrati all'estero sull'identiti della cucina ita-
Margarita Fores liana?

Dobbiamo distinguere tra diverse fag dall'emigrazone italiana. Soffermandodi su quel-




Litaliano in America non solo si ricostru-
isce un nuovo profilo professionale, ma
anche dietetico. Lo racconta bene Vito
Teti analizzando I'emigrazione calabrese
in Canada. Gli italiani, appena giungono
a un discreto benessere, si pongono la
domanda su cosa non mangiare: c'era da
capirli, venivano dalla fame”,

Ci sono stati casi di ‘contaminazioni’ di
successo!

"Se digitiamo su google le parole ‘muffo-
letta’ e 'scungilli’ troveremo due proposte
italiane divenute parte dellidentita ga-
stronomica americana. Nel primo caso
si tratta di un panino di origine siciliana
ora simbolo della citta di New Orleans;
diversa la storia degli scungilli, stesso il ri-
sultato e la penetrazione. Si tratta di due
casi nei quali il cibo degli emigrati viene
reinterpretato in una nuova realta, diven-
tando patrimonio del Paese ospitante
sino ad avere un valore commerciale”.
Come é stata proposta e interpretata la
cucina italiana fuori d'Italia?

"Si & affermata una cucina con forte ca-
rattere localistico e multi-regionale. Lufti-
ma ristampa del Cucchiaio d'Argento di
Londra presenta un numero di prepara-
zioni regionali e locali superiori all'edizio-
ne in lingua italiana. Il multi-regionalismo
e parte del sistema identitario della cuci-
na ftaliana nel mondo".

Che forma hanno preso le nostre tra-
dizioni gastronomiche al contatto con
culture diverse!?

“Cisono piatti che hanno subito ['influs-
so di infinite varianti. Il caso pit emble-
matico & quello della pizza che viene
offerta con una varieta di combinazioni,
dal wurstel all'ananas, persino al dolce. La
matrice del prodotto & italiana, il resto &
fatto di combinazioni di culture, luoghi e
tradizioni diverse”.

E la piadina?

"Non c'e dubbio che sia il prodotto sim-
bolo della Romagna. La sua base & simile
a quella della pizza e proprio per questo
facile alla contaminazione. Di recente ho
visto la Parodi proporre la piadapizza. ..".
Una penetrazione al contrario: dall’e-
stero all'ltalia di oggi?

"Negli ultimi dieci anni c'¢ stata una ric-
ca penetrazione di muffin e cheescake.

Piti nel lungo periodo posso citare il caso
delle carni, che da noi ha avuto gioco piu
facile in quanto non siamo mai stati gran-
di consumatori, se non in poche zone
come al Nord.

La diffusione dellhamburger in tutte le
sue varianti ha raggiunto una fascia della
popolazione molto ampia”.

Il piatto italiano pil celebre nel mondo!?
“Storicamente la pasta, spaghetti e mac-
cheroni in primis, e le conserve secche,
Riguardo ai prodotti trend, cito il Tira-
mist, che in alcuni statl ha eclissato la
storica zuppe inglese. Ho conosciuto un
imprenditore diVarese che produce tira-
mist in Sudafrica con dati che mi hanno
lasciato basito. E un prodotto artigianale
e industriale nello stesso tempo, e que-
sto lo rende ancora pitl forte”,

Che ruolo ha avuto Artusi sull'identita
della cucina italiana nel mondo?
“l'argomento & interessante anche se
poco approfondito e proprio per questo
oggetto dei miei ultimi studi. E assodato
che la fama dell'Artusi ¢ andata al di la
dei confini nazionali, testimoniato dalle
vendite di 20 copie negli Stati Uniti gia
allinizio del '900.

La celebrita del gastronomo di Forlimpo-
poli cresce dope la sua morte, soprat-
tutto con la traduzione in lingua inglese
negli anni Quaranta”,

Marietta ad Honorem
a due Glocal

Il Premio Mariet-
ta ad Honorem
va a due glocal
S AW (locali e globa-
SAA™ 1) della cucina:

I‘ | il pasticcere di

- A, | fama initerna-
. B zionale Miro
Mancini e [l'am-
basciatrice della cucina italiana nelle
filippine Margarita Fores. Elemento co-
mune che li unisce: la cucina italiana
all’estero, in nome di Pellegrino Artusi.
Mancini, forlimpopolese d'adozione, si
impone a livello nazionale grazie alle
sue dolci proposte nell’arte della pa-
sticceria, fa alcune esperienze in giro
per il mondo, conclude il suo percorso
creativo a Forlimpopoli. Margarita Fo-
res, stregata dalla cucina italiana in
un viaggio nel nostro Paese nel 1986,
la esporta nelle Filippine sino a farne
un marchio di qualita con lapertura a
Manila lo scorso anno di “Casa Artusi
Filippine®. Entrambi i vincitori saran-
no a Casa Artusi domenica 23 giugno
per ricevere il premio. Durante la se-
rata, per omaggiare la figura della
fedele Marietta, performance teatrale
interpretata dall’attrice Tita Ruggeri,
scritta da Sara Olivieri dal titolo "Ma-
ria sabatini...detta Marietta”. Nella
stessa giornata ci sara la consegna
del Premio Marietta riservato a cuochi
dilettanti. info: www.festartusiana.it
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